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Sektempfang

1. Delikates Handschnittchen verschieden belegt nach Wahl:
(Kasslerbraten, Braten, Roastbeef, Knochenschinken, Sala-
mi, Gouda, Camembert, Edamer, Lachs, Forelle, Frischkase)
Canapees verschieden belegt nach Wahl:
K,Ka, 10,F, C ED,G,7,A 15

2. (Raucherlachs, Graved Lachs, Raucherforelle, Aal, Matjesta-
ter, Lachstatar, Roastbeef, Kassler, Braten, luftgetrocknete
Edelsalami, Putenbrust, Frischkase, Camembert)
A, 10,K Ka, FED,G,C715

3.  1/2 belegte Brotchen garniert, wahlweise belegt:
(Salami, Schinken, Braten, Schinkenwurst, Knochenschin-

ken, Kochschinken, Gouda;: r, Camembert) —
A, 10,C K Ka, 7,D,15 \\‘\
&
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10.
11.
12.
13.
14.
15.

Kleine Wraps gefullt A 267

Mini Fruhlingsrolle mit Gemuse gefullt~>6
Blatterteighappchen (Truthahn Curry, Fleischpastete, Lachs-
farce, Schinken-Kase) A 7.F8

Hahnchenbrustfilet gegrillt mit Pesto mariniert auf Bambus-
spiel3 & 6!

Mini Frikadellen & 4>

Mini Schweineschnitzel &4 5

Tomate Mozarella auf Spiel3 mit Pesto &6

Westfalischer Knochenschinken mit Melonenkugel auf
SpieR 1510

Mini Ciabattas mit Broccoli, Raucherlachs, Schinken und
Kabanossi A F10.k15

Raucherlachskonfekt A" ¢F

Mini Laugengeback *7

Kasespiel? mit Weintraube ’

Hahnchen-Ananas Spiel3 & "« ka

Tandorri SpieRRe gegrillt k&6

Kleine Kartoffeltaschen mit Gemuse gefullt ~ £




Eintopfe
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Spargel Eintopf (nach Saison) A ka7.16

Kohlrabi Eintopf 7-A ka. 16 W
Schnittbohnen Eintopf & k& 16
Porree Eintopf A 716
Mohren Eintopf & K16

Linsen Eintopf &Ka 16 .
Dicke Bohnen Eintopf A ka.16__
WeilRe Bohnen Eintopf A%a1¢
Erbsensuppe &1 -
Italienische Gemusesuppe ©*
Wirsing Eintopf A ke 16
Spitzkohl Eintopf & & 7.16
Sauerkraut Eintopf & &
Fruhlings Eintopf & ka6
Spinat Eintopf Ak 7.16
WeilBkohl Eintopf & ka1




‘Suppenangebot
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Rindfleischsuppe mit guter Einlage & &P
Broccolicremesuppe *& 167

Tomatencremesuppe @ 16.7
Tomatencremesuppe mit Mozzarellakugeln ¥ 67
Tomatencremesuppe mit kleinen Mettballchen k167
Gulaschsuppe "6

Gyrossuppe k@167

Schweinefiletsuppe 16197

Reitersuppe 16

Pizzasuppe k7.1

Munsterlander Kartoffelsuppe & 7.1
Kaselauchsuppe *a7.16

Spargelsuppe (nach Saison) k716



Brotkorbe (ofenfrisch)
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Brotchen, normal 7€

Kérnerbrotchen #7.£6

Ciabatta Brot A7F

Partybrotchen einfach #&¢

Partybrotchen gemischt

(Mohn, Sesam, Kase, Zwiebel, Roggen) #7.EG
Laugenbrotchen 7-E

Laugenstangen A 7-£

Laugenbrezel A7:E

Mini Laugengeback

(Laugenbrezel, Laugenstangen, Laugenbrotchen) A7
Landbutter Teller 7P

Krauterbutter Teller 76



Pfannengerichte

Penne Nudel Pfanne mit Lachswirfeln und italienischem
Gemuse A D7

Penne Nudel Pfanne mit italienischem Gemduse *”7
Nudel Pfanne mit Schweinefiletstreifen mit Broccoli und
Tomatenwdurfeln A 07

Nudel Pfanne mit Broccoli und Tomatenwdrfeln A °7
Tortelini Pfanne in Sahnesof3e mit Schinken, Champions
und Broccoli A o107

Mediterrane Nudelpfanne mit Hahnchenbruststreifen in
TomatensolRe b7

Mediterrane Nudelpfanne in TomatensofRe # 27
Asiatische Nudelpfanne mit Wokgemuse dazu
Hahnchenbruststreifen 22

Asiatische Nudelpfanne mit Wokgemuse 22 16.17. k. ka
Spanische Paella 722 A K ka3, 8



Auflaufe und Lasagne
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Kartoffel GemuUse Auflauf &4 67

Tortelini Gemuse Auflauf >4 67

Kartoffel Spinat Auflauf >4 67

Bandnudel Spinat Auflauf P67

Kartoffel Lauch Auflauf mit Hackfleisch oA 67
Kartoffel Gemuse Auflauf mit Hackfleisch 467

Hackfleisch Lasagne 764
Spinat Lachs Lasagne 72764
GemuUse Lasagne 74



Salate
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Variation von Blattsalaten garniert mit Tomaten, Gurken,
Paprika, milden Peperoni, roten Zwiebeln, Fetakase 7 2290
Gemischter Eisbergsalat mit Paprika, Gurken, Mais
Mediterraner Nudelsalat pikant ka22

Hausgemachter Kartoffelsalat ¥ 13.22.10.7.E.A
Hausgemachter Nudelsalat 13227

Krautsalat >

Bohnensalat 227

Griechischer Bauernsalat mit Fetakase 2P

Gurkensalat %

Farmersalat (Mohre, Sellerie, WeiRkohl) 1322 7. ka

Broccoli Salat 1322 10.7.9.D

Tomatensalat mit Zwiebeln

Kartoffel Speck Salat 22 &« 10.4




Antipasti aus eigener Herstellung
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11.
12.
13.

Tomate Mozzarella mit Basilikumpesto &% ¢

Gegrillte und marinierte Paprika ¢

Gegrillte und marinierte Aubergine 26

Gegrillte und marinierte Zucchini 2> ¢

Gegrillte Champignoskopfe gefullt mit Ratatouillegemuse
G 22, K

Variation von Blattsalaten garniert mit Tomaten, Paprika,
Gurken, milden Peperoni, Fetakase, roten Zwiebeln,
Oliven dazu Balsamico- oder Joghurtdressing 370229
Mediterraner Nudelsalat pikant gewurzt &3 a. ¢ 22
Honigmelonenschiffchen mit Parmaschinken

Gegrillte Champignons mit Pesto mariniert &% ¢ 22

Vitello Tonato mit Thunfisch-Kapern Sof3e (vom Kalb oder
Schwein) 7.13.0

Feldsalat mit Walnuss-Rosinen Croutons dazu
Balsamicodressing & A Ka K

Artischockensalat & 22
Zucchini Piccata 2266




Vom Schwein

N —

ouv AW

© N

10.
11.
12.
13.
14.
15.

16.

17.
18.
19.
20.

Gegrillter Backschinken mit Malzbiersof3e 0. Ka-k.16.A
GefUllter Schweinebraten mit Mett und Zwiebel dazu
herzhafte SofRe 64 Ka.K

Kasslerbraten mit Sof3e A k& k.10

Schweinehaxe, bayrische deftig mit herzhafter Sol3e # ko«
Mini Schweinshaxen mit herzhafter Sof3e ka4
Hausgemachte Schnitzel in verschiedenen Grofzen und mit
verschiedenen Sol3en # &G

Eingelegte Schnitzel in WeinsahnesoRe ' Ka kA
Schweinenackenbraten mit herzhafter Sof3e K& kA
Schweinebraten in der Krauterkruste mit Sof3e K& <A
Mediterraner Schweinebraten mit mediterraner Sof3e K& x4
Schweinegeschnetzeltes mit Champignons ' K& €A
Mediterraner Hackbraten mit Tomatensol3e K&K AG
Schweinefilet geflllt mit Spinat dazu RahmsoRe K& <A
Schweinefilet natur gebraten mit Sof3e K& kA

Schweinefilet im Salbei Speckmantel dazu marktfrische
Tomatensol3e K& K. C10

Schweinefilet mit frischen Champignons dazu Rahmsol3e “
K, C, 10

Schweinefilet mit Rahmsol3e ka4

Filetpfanne mit frischen Champignons ok ka
Hausgemachte Frikadellen in verschiedenen GroRen ¢
Kotelett &G



Geflugel
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10.
11.
12.

Hahnchenbrustfilet mit Blattspinat und Kase Uberbacken
dazu Rahmsol3e 7-A K Ka

Hahnchenbrustfilet in Paprikarahmsol3e Ak a
Hahnchenbrustfilet natur mit SoBe nach Wahl A« *a
Hahnchenbrustfilet paniert mit SoRe nach Wahl A &« ka
Hahnchenbrustfilet mit Obst und Kase Uberbacken dazu
Currysol3e 76K ka

Hahnchenbrustfilet mit Tomate Mozzarella Gberbacken
dazu marktfrische TomatensoRRe 7 & a
Hahnchengeschnetzeltes in Currysol3e mit Frichten” & K Ka.19
Hahnchengeschnetzeltes in Champignonrahmsof3e A &k ka.19
Putenbraten natur mit Sof3e A G KaK

Putenbraten mediterran mit herzhafter SofRe &6 a1
Putengeschnetzeltes in Champignonrahmsof3e o7 Ka kA
Putengeschnetzeltes Asia mit Currysof3e &6 Ka k17




Vom Rind

Hausgemachte Rinderrouladen mit Herzafter BratensoRRe
Ka, 10, A

Hausgemachte kleine Rinderrouladen mit herzhafter Bra-
tensof3e K ka 10

Rinderbraten mit herzhafter Bratensof3e ¥ ka 194
Mediterraner in Rotwein eingelegter Rinderbraten mit Sol3e
K, Ka, 19, G, A

Hausgemachtes Rindfleisch mit ZwiebelsoRRe &4 22 Ka K
Sauerbraten mit herzhafter Sof3e * % k&«

Rindergulasch oK KA

Rinderfilet mit Sof3e K& k194

Rinderfiletgeschnetzeltes k&< G A

Rinderfiletgeschnetzeltes ,Stroganoff" k&K G.A
Rinderhuftsteaks vom Grill ¥

Rinderfilet im Ganzen gebraten mit So3e Bernaise & 7.0.E
Rosa gegrilltes Roastbeef dazu Sol3e Bernaise ¥ 7.D.



i Vom Fisch
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Lachsfilet natur gebraten 4
Lachsfilet natur gebraten mit Rieslingssof3e % 7. F:A
Lachsfilet natur gebraten mit DillsenfsoRe ¥ 7. %4

Lachsfilet natur gebraten auf Gemusebett mit
SahnedillsoRBe P 7:F.A

Lachsfilet gedlnstet auf Gemusebett mit SahnedillsoRe 7
Lachsfilet Uberbacken mit Blattspinat und Kase ®7:FA
Lachsfilet gebraten mit SenfsoRBe 1% 7.F9A

Gegrillte Garnelen im Krauter/Knoblauchsud 7% &G
Backfisch mit Remoulade 13 7.F.A ¢
Herringsstip hausgemacht mit Gurke, Apfel,Z
feiner Joghurtmajonaise '3 7.F 922
Garnelen Spiel3e gegrillt F
Zanderfilet mit Haut gebraten #
Zanderfilet gedUnstet auf Safranschaum 10.%7
Seelachsfilet natur gebraten 74

£l



Vom Wild
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Wildgulasch mit Preiselbeeren und Rahm P-7.2219
Wildschweinkeulenbraten o4& k¢

Rehkeulenbraten oKk 6

Hirschbraten 'k k.6

Rehricken rosa gebraten mit Jus ">k ka6
Hirschkeulenbraten dazu % Birne mit Preiselbeeren '* ka6
Wildgulasch mit Steinpilzen 19k k& 6.7

Entenbrust rosa gebraten mit Orangensol3e %622

Vom Lamm

Lammrulcken unter der Krauterkruste &4 ¢
Lammbkeulenbraten mit kraftiger Sol3e K *aAG

Lammrtckenmedaillons rosa gebraten mit kraftiger SoRRe
K, A G



Sof3en

Marktfrische Tomatensol3e &7 %K
Jagersol3e ka6 16

Zigeunersol3e 61622
SchlemmersofR3e (Sauce Bernaise mit Champignons) ka7.0.19
Champignonrahmsof3e o7k ka.A
Pfefferrahmsol3e o4 7. ka

Currysole b 7.6 Ka

Currysof3e mit Frichten 7.0 6 ka
Sauce Hollandais ' 7:¢

Sauce Bernaise 176
Gorgonzolasof3e 7-Ka kA

Sahnesof3e mit Champignons * 7. k&K
Waldpilzrahmsol3e 74 ka k.G



Gemusebeilagen
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Marktfrische Gemuseauswahl (5-6 Sorten)
(Broccoli, Blumenkohl, Erbsen und Mdhren,
Prinzessbohnen, Rosenkohl, Kohlrabi) &6 4
Prinzessbohnen mit Speck %66 .
Spinatballchen Uberbacken 74 ka.G
Ratatouillegemuse K6
Rahmkohlrabi 7-A ka6
Rosenkohl mit Speck 1% ¢
Spitzkohl in Rahm 7.6 v
Wirsing in Rahm mit Speck 104 .7
Apfelrotkohl &G ka B
Grunkohl (nach Saison) &
Spargel (nach Saison)
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Salzkartoffeln

Schmorkartoffeln A

Rosmarinkartoffeln @

Kartoffelgratin 7:°

Kroketten #7.D.EG

Kartoffelklof3e A &

Semmelknodel A &6

Rosties #& D7

Bandnudeln, weil3, griin oder schwarz #£
Schupfnudeln A EXa

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln °
Kartoffelplree mit Rostziebeln A 1°
Folienkartoffel mit Kartoffelcreme A 2:7.°
Gemusereis #

Butterreis A 07




Dips

Tzatziki P Ka7.13 22
Kartoffelcreme P Ka7.13,22
Salza SoRe 9! Ka K 22

Chili Dip 29 ka k6.6
Tomatenketchup &9 k6
Curryketchup &9 ka6
Currydip &"¢

Senf & KKaG
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Dressings

Joghurt Dressing
American Dressing
French Dressing
Thousend Island Dressing

Balsamicodressing
7,9,13,18,17,16,22,Ka, K, D, E
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Grillbuffet
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Rostbratwurst > &K

Krakauer '>Ka«

Nackensteaks verschieden eingelegt & k¥
Lummersteaks mager verschieden eingelegt & &
Putensteaks verschieden eingelegt & &
Hahnchenbrustfilet verschieden eingelegt &€
Grillschnecken 15 6 ka.K

GemusespielRe

Rindersteaks mariniert k&% ¢



Dessert

16.
17.
18.

Frisch geschnittenes Obst mit Joghurtsahnecreme °7:0-22
Frische Erdebeeren mit Joghurtsahnecreme (nach Saison)
9,7,22,D,7

Mascaponecreme mit Himbeermark 7.2 ¢
Hausgemachte Herrencreme &237.6
Schmandsahnecreme mit Waldfrichten 7:2-©

Rote Gritze mit Vanillesol3e &7.2:¢

Quarkspeise mit Fruchten 2207

Tiramisu &A 721

Zweierlei Mousse au Chocolat &2322.65

Eisbombe a la Péppelmann mit Tischfeuerwerk & 2722
Schokoladenpudding mit VanillesoRe - 7-E6
Gotterspeise mit Vanillesof3e 7. £ 6

Vanillepudding 76

Erdbeercreme 7:0:22

Munsterlander Pudding (Schichtpudding mit Kirschen,

Vanillecreme und Pumpernickel) mit und ohne Alkohol &
22.19,D,E

Welfenspeise mit WeinschaumsoRe D22 19 £ 7. C g
Pfirsichsahne Dessert b 227 P
Panna Cotta mit HimbeersoRe:



l Mitternachtsimbiss

1. Kasebrett:
Ausgesuchte Rohmilchkase
zusammengestellt aus den besten europdischen Kasesorten
dazu Weintraubenplatte mit dunklen und hellen Trauben
Landbutterplatte und ofenfrisches Ciabatta Brot # 7.0 & ¢

2. Mettschwein mit ofenfrischen Baguette # £

3. Currywurst der Klassiker:
Warendorfer Rostbratwurst geschnitten mit herzhaftem
Curryketchup dazu kleines Anlegebrétchen 1> A E



O “zaft is Buffet
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Kleine Schweinshaxen mit herzhafter Sof3e # €
Leberkase frisch gebacken 1015k ka
WeilBwuirste mit stiRem Senf 15Ka.k
Sauerkraut 172211

Rotkraut & 1922

Semmelknodel 7.4

KartoffelpUree P:16:22.A

Wourst Kasesalat 1%0.7.22

Bayrisch Creme mit KirschsolR3e 62219
Welfencreme mit Weinschaumsol3e 22



Italienisches Vorspeisen Buffet
1. Gegrillte und im Krauter/Knoblauchsud marinierte Paprika

2. Gegrillte und im Krauter/Knoblauchsud marinierte
Aubergine 226

3.  Gegrillte und im Krauter/Knoblauchsud marinierte Zucchini
22,G

4, Tomate Mozzarella mit Basilikumpesto &% ¢

5. Melonenschiffchen mit Parmaschinken 1

6. Vitello Tonato vom Schwein mit Thunfischsol3e und Kapern
F.7,D,13

7.  Geflillte Champignons mit Ratatouillegemuse © 22K

8.  Gegrillte Champignons mit Pesto mariniert &*¢

9.  Zucchini Picatta gebacken #>7.D

10. Mediterraner Nudelsalat mit wirziger Sol3e &3 ka

11. Blattsalat Variation mit Gurken, Tomaten, Paprika, roten

Zwiebeln, Hirtenkase, schwarze und grtne Oliven, milde
Peperoni dazu Joghurt- und Balsamicodressing 3% 7P 229
12. ofenfrisches Ciabatta Brot #7656



Italienisches Buffet

1.
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10.

11.
12.
13.
14.

Gegrillte und im Krauter/Knoblauchsud marinierte Paprika
22,G

Gegrillte und im Krauter/Knoblauchsud marinierte
Aubergine 226

Gegrillte und im Krauter/Knoblauchsud marinierte Zucchini
22,G

Tomate Mozzarella mit Basilikumpesto &*¢

Geflllte Champignons mit Ratatouillegemuse 2K
Zucchini Picatta gebacken 74 b.E

Blattsalat Variation mit Gurken, Tomaten, Paprika, roten
Zwiebeln, Hirtenkase, schwarze und grtne Oliven, milde
Peperoni dazu Joghurt- und Balsamicodressing %7 kP 229
Schweinefilet im Salbeispeckmantel mit marktfrischer
TomatensoRe 106

Hahnchenbrustfilet mit Rahmblattspinat und Kase Uberba-
cken dazu Gorgonzolasof3e P27

Rosmarinkartoffeln fisch aus der gro3en Pfanne gebraten
Gebratenen Gnocci mit Parmesan # £

Ratatouillegemuse & Ka

Mascaponecreme mit Himbeermark 7% 226

Frisch geschnittenes Obst mit Joghurtsahnecreme 7:°

Zu diesem Buffet servieren wir Thnen ofenfrisches Ciabatta
Brot A 7,E5,6



Rindfleischsuppe mit guter Einlage &£
Rindfleisch mit Zwiebelsol3e A 2P

Schweinefilet mit frischen Champignons dazu RahmsoR3e
A G, Ka

Schmorkartoffeln ~ &

Hausgemachter Kartoffelsalat '* 22
Auswahl von frischem Gartengemuse & 22
Variation von Blattsalaten mit Joghurt- und
Balsamicodressing ¥ 96

Herrencreme 190 7.E

Vanilleeis mit heil3en Kirschen 7> ¢




Hochzeit Buffet modern
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Rindfleischsuppe mit guter Einlage @£

Variation von Blattsalaten mit Joghurt- und
Balsamicodressing ¥ 9 Ka ¢

Schweinefilet im Speckmantel mit WaldpilzrahmsoRe 07 ¢ 6 16
Hahnchenbrustfilet geftillt mit getrockneten Tomaten und
Hirtenkase dazu marktfrische Tomatensol3e 7P 2216
Lachsfilet gegrillt mit SafransoRe 7?16

Schmorkartoffeln # £

Grune und weil3e Bandnudeln &b 7.

Auswahl von frischem Gartengemuse &P°7

Frisch geschnittenes Obst mit Joghurtsahnecreme im Glas

7,D

Mousse au chocolate im Glas fein dekoriert & 232265



Zusatzstoffe und Allergene
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Glutenhaltig H= Schwefel enthalten
Krebstiere enthalten | = Sesam enthalten
ErdnUsse enthalten K= Gewdlrze (Senf)

Ei enthalten Ka = Gewdulrze (Sellerie)
Fisch enthalten L= Weichtiere
Milchsaure inkl. Laktose M = Soja enthalten

Nusse enthalten (kann
Spuren von Nussen
enthalten)

geschwefelt

genetisch verandert

geschwarzt (Eisensalz)

gewachst (Uberzugsmittel)

Eiklar

Starke

Milcheiweil3

Sojaeiweil3

Phenylalaninquelle (Senf, Ketchup, Joghurt)

Nirat enthalten, mit Nitritpokelsalz

Kann bei Ubermaligen Verzehr abfihrend wirken
Schale nicht zum Verzehr geeignet (Zitrusfrichte)
Mayonaise 50% Fett

Schinken-Ersatz, aus Schinkenteilen zusammengesetzt
mit Phosphart (Stabilisationen)

mit Geschmacksverstarker (Glutamat)

mit Antioxidationsmittel (E385 Ascorbinsaure)
mit Konservierungsstoffen (Benzoesaure Sorbinsaure)
Alkoholhaltig

mit Farbstoffen

Coffein

mit SUssungsmitteln

kakaohaltiger Fettglasur





